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DE-ÖKO-006- EU-/ Nicht-EU- Landwirtschaft  

 

 

Kalenderwoche 03 Montag 

17.01.2022  

Dienstag 

18.01.2022  

Mittwoch 

19.01.2022  

Donnerstag 

20.01.2022  

Freitag 

21.01.2022  

Angebot 1 Winterliches Ofen-

Gemüse z.B. Kürbis, 

Pastinake & Kartoffeln 

mit Kräuter-Quark(g) & 

Würfel vom Fetakäse 

(g) 

Sellerieschnitzel (a1,i,c)  

mit Ratatouille & Rösti 

(c) 

Grünkernbratling (i) 

mit Klößen & Rotkohl 

Hamburger mit Gemüse-

Frikadelle (a1,c,i), 

Mango-Chutney, Creme 

fraich (g) & Salat dazu 

Pommes frites 

Gelbe 

Linsencremesuppe 

(a1,g,i) mit Baguette 

(a1) & Dessert (g)  

Angebot 2 Geflügel-Frikadelle 

(a1,c, j) gefüllt mit 

Fetakäse dazu 

Sauce(i) , Reis & 

gebackener Kürbis 

Schweinerückensteak 

(a1) mit Ratatouille & 

Rösti (c) 

Rinderbraten (i) mit 

Rotweinsauce (i), 

Klößen & Rotkohl 

Hamburger mit Rinder-

Paddy (a1,c,j), Mango-

Chutney, Creme fraich 

(g) & Salat dazu 

Pommes frites 

Gelbe 

Linsencremesuppe 

(a1,g,i) mit Würstchen 

(2,3)& Baguette (a1) 

 

 

 

 

 Der BIO Mittagstisch  
für 7,50 € pro Person 

 

von 12:00 Uhr – 13:30 Uhr können Sie täglich zwischen zwei Menü-Varianten wählen. 
 

Anmeldung bis 10:00 Uhr per Mail: info@bankett-sinnreich.eu oder telefonisch: 0661 25181-070  
(Gruppenreservierung bitte vorher abstimmen - Bezahlung nur Vorort möglich in Bar oder mit Ec Karte) 

Auch Abholung möglich. 

Alle unsere Speisen und Getränke sind in 100 % zertifizierter Bio-Qualität/ Bio- Verbandsware (kontrolliert durch DE-ÖKO-006)  
Eingesetzte "konventionelle" Produkte wie z.B. Fisch aus Wildfang/ MSC, Wild aus heimischer Jagd werden entsprechend gekennzeichnet. 
 
Allergene:   
a) Glutenhaltiges Getreide  a1) Weizen a2) Roggen a3) Gerste a4) Hafer a5) Dinkel a6) Kamut a7) Hybridstämme und deren Erzeugnisse b) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse c) Eier und Eiererzeugnisse d) Fisch und 
Fischerzeugnisse e) Soja und Sojaerzeugnisse f) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse g) Milch und Milcherzeugnisse einschließlich Laktose h) Schalenfrüchte – Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss,  Pecannuss, Paranuss, 
Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss und deren Erzeugnisse i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse j) Senf und Senferzeugnisse 
k) Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse l) Schwefeldioxid und Sulfate ab 10 mg  m) Lupine und Lupinenerzeugnisse n) Weichtiere – Schnecken, Muscheln, Tintenfische und deren Erzeugnisse 
Zusatzstoffe: 
1) mit Farbstoffen 2) mit Konservierungsstoffen 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstärker 5) geschwefelt 6) geschwärzt 7) gewachst 8) mit Süßungsmittel(n) 9) enthält eine Phenylalaninquelle 10) kann bei 
übermäßigem Verzehr abführend wirken 11) mit Phosphat  
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